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Classicos franceses

Coq au Vin I R$87,00

Coxa e sobrecoxa de frango, marinadas no vinho tinto com ervas
finas, cebola pérola, champignon, cenoura e especiarias, num leito
de puré de batata.

Steak Tartare = R$95,00

Famoso no mundo inteiro, prato composto de filé mignon cru
cortado na ponta da faca, temperado com alcaparras, pepinos em
conserva, mostarda Dijon, molho inglés, cebola, ervas finas, azeite
extra virgem e ketchup. Acompanha mix de folhas.

Moules Mariniéeres
alaCréme ___ . ___ R$110,00

R (6 unidades)
Saborosos mexilhdes frescos na casca, ao molho cremoso com

leve toque de acafrdo, vinho branco, cebolas emincées e
especiarias. Acompanha batata noisette. (Consulte
disponibilidade)

Quiche Lorraine___ . R$59,00

Tradicional receita francesa com creme de queijo Gruyere e bacon.
Acompanha mix de folhas.

Quiche Alho-Pordé_ . R$59,00

Tradicional receita francesa com creme de queijo Gruyére e alho-
pord salteados na manteiga. Acompanha mix de folhas.

Croque Madame __________. R$64,00

Pao viennois, peito de peru, queijo Gruyére, bechamel, gratinado
ao forno e finalizado com ovo frito.
Acompanha mix de folhas.

Sopa de Cebola

Gratinada

SERVIDA NO PRATO OU NO PAO

No pao, acréscimo de R$10,00.

Tempo aproximado: 30 min.

Cebola caramelizada, finalizada com vinho branco.

Steak au Poivre . __ R$113,00

Medalhé&o de filé mignon grelhado ao molho de pimenta verde.
Acompanha arroz branco e batatas coradas.

R$37,00

Boeuf Bourguignon _ R$78,00

Carne cortada em cubos, marinada em vinho tinto, preparada com
cebola pérola, cenoura, champignon e bacon.
Acompanha arroz branco e batata sauté.
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SERVIDA NO PRATO OU NO PAO
No pao, acréscimo de R$10,00.
Tempo aproximado: 30 min.

Abdbora R$39,00

Creme de abdébora com um toque de gengibre e alho-pord

Ervilha R$39,00

Creme de ervilhas frescas com cubos de calabresa defumada.

CapelettiinBrodo_._._._._._.____ R$39,00

Capeletti de carne, cubos de filé mignon, cenoura, mandioquinha
e abobrinha em fundo de legumes.



Couvert

Cesta de paes, acompanhada de manteiga do Chef com mostarda
em graos “a I'ancienne” e caponata.

S R$39,00

Bruschetta R$49,50

(6 unidades)

Pé&o italiano com tomate concassé, pesto de manjericdo e
parmesdao gratinado.

Batata Noisette R$38,00

Alho crocante e salsa picada

Canapé de Carpaccio______ R$56,00

(6 unidades)
Finas laminas de carne crua com molho de mostarda, alcaparras e
parmeséo.

Canapé de Salmao _._.______. R$83,00

(6 unidades)
Laminas de salmao defumado, raspas de limao siciliano e azeite
de oliva.

Bife Ancho _ R$79,00

Tiras grelhadas, acebolado. Acompanha cesta de paes.

Medalhdo de Filé Mignon ao molho
de Mostarda Dijon___._.___._ R$127,00

Acompanha arroz branco e batatas coradas.

Medalhdo de Filé Mignon ao molho

de Framboesa ... ________ R$132,00
Acompanha legumes cozidos e gratin de batatas.
Baidode Dois ... ______. R$69,00

Preparado com bacon, carne seca, calabresa, cebola roxa, queijo
coalho grelhado, feijao de corda, coentro e arroz branco.
Acompanha leque de carne seca e calabresa.

Picadinho R$98,00

Filé mignon em cubos, marinado na cerveja com champignon e
ervas finas. Acompanha arroz branco, farofa de banana da terra e
ovo frito.

Paillard de Mignon com Risoto
de Limao Siciliano R$98,00

Filé Mignon espalmado grelhado, servido com Risoto de Limé&o
Siciliano.

Medalhao de Filé Mignon com
Alho Confit R$127,00

Acompanha Arroz de Funghi e Batatas Coradas.

Saladas

Chicken Caesar Salad _ R$53,00

Alface americana, queijo parmesdo, molho caesar, tiras de frango
grelhado e croutons.

Salada 900 R$53,00

Alface americana e roxa, rucula, manga fresca laminada, ricota
fresca, granola e tiras de frango grelhado com molho a base de
mostarda.

Salada Morna R$58,00

Alface roxa e frizze, rucula, tomate cereja, molho de ervas,
torradas com queijo de cabra magaricado.

Carpaccio Classico
Cipriani R$51,00

Finas ldaminas de carne crua, servidas com leque de rucula
perfumada com azeite extra virgem, alcaparras, molho de
mostarda e parmesao.

Ceviche Salmao R$91,00

Salmao em cubos, marinado no molho citrico do chef, alcaparras,
pimenta dedo de mog¢a, coentro e abacate. Acompanha por¢do de
paes.

Ceviche de Peixe
Branco R$91,00

Peixe branco em cubos, marinado no molho citrico do chef,
alcaparras, pimenta dedo de moga, coentro e manga. Acompanha
porg¢ado de paes.

Combinados

Filé de Peixe Branco _____. R$81,00
Salmao Grelhado . ______ R$104,00
Filé de Frango _._.__._._.__._._.__ R$55,00
Bife Ancho .. _______ R$83,00

*acompanha 2 guarni¢des a sua escolha:

Mix de Folhas

Puré de batatas
(adicional + R$10,00)
Espaguete na manteiga

Arroz branco

Arroz com brocolis
Legumes assados
Batata corada
Couscous marroquino (apenas uma guarnicao

sem substituicdo do molho)




Risotos

Risoto do Nord-Est o R$67,00

Arroz arbdrio com carne seca desfiada, abdbora, cebola, coentro e
queijo coalho grelhado.

Risoto de Funghi R$64,00

Arroz arbdrio com funghi secchi cremoso e queijo parmesao.

Risoto de Camarao ____. R$108,00

Arroz arbério, camarao, alho-poré e gengibre, acafrdo e salsinha,
finalizado com vinho branco.

Pastas

PENNE OU FETTUCCINE

Molho Alfredo

deROma ..o . R$67,00
Queijo parmesao, manteiga, creme de leite e noz moscada.
AoPesto ____ . _______. R$74,00

Queijo parmesao, manjericdo, azeite de oliva extra virgem, nozes
e alho

Pomodoro__ . R$49,00

Molho de tomate rustico perfumado com alho e manjericao.

Penne Rigati
inBianco._.__ . __._.________ - R$93,00

Molho cremoso de champignon fresco, parmesao, cubos de
frango, presunto de Parma e ervilhas.

Rigatoni com
Mignon e Funghi_._._______. R$93,00

Rigatoni com molho pomodoro e funghi cremoso, com cubos de
filé mignon.

Fettuccine ao
Duo de Salméo---—---___. - R$103,00

Molho cremoso de liméo siciliano com cubos de salméao fresco e
laminas de salmdo defumado.

Gnocchi de Mandioquinha
com Ragu de Costela_ .. _. R$79,00

Delicioso Gnocchi de mandioquinha artesanal com ragu de costela.

Linguine a moda Thai .._.__. R$103,00

Camarodes salteados no azeite, leite de coco, alho-poré, brunoise
de cebola, lascas de pimentdo e especiarias tailandesas.

Peixes assados

Filé de Peixe
com Crosta de Alho._._._._.__ R$98,00

Filé de peixe branco assado com uma camada de pasta de ricota e
alho crocante. Acompanha risoto de espinafre.

Filé de Peixe
a Belle Meuniere - - - - - R$98,00

Azeite Extra Virgem, laminas de champignon e alcaparras.
Acompanha batatas coradas e arroz de brdécolis.

Filé de Peixe Branco
Assado com Granola. ... __ R$98,00

Servido com camada de molho mostarda e puré de mandioquinha

Aves

Frango Toscano R$79,00

Coxa e sobrecoxa desossada ao molho mediterraneo maison, com
tomate pelatti, toque de creme de leite com espinafre, perfumado
com mostarda Dijon. Acompanha fettuccine salteado na manteiga
de salsa.

Sobremesas
Péche Melba .. _____ R$29,00

Tradicional sobremesa francesa criada em 1893 por Auguste
Escoffier, preparada com péssegos em calda, sorvete de creme,
chantilly, coulis de frutas vermelhas e améndoas laminadas.

CrémeBrallé R$28,00
Petit Gateau . ________ R$29,00
Torta de Maca

com Sorvete oo R$29,00

Sorvete de Manjericao
Creme ou Pistache ______. R$23,00

Abacaxi com

raspas de Iiméo_ ..................... R$21,00
Mil-folhas e R$27,00
Mil-folhas

comchantilly ___________ R$34,00
Torta de Pera

com améndoas servida

com sorvete . _____ R$29,00
Pavé Noix com sorvete R$27,00
Porcao de chantilly .. _____ R$6,00



