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Bistro Reserva

ﬂ

Classicos
franceses

Coqg au Vin R$87,00

Coxa e sobrecoxa de frango, marinadas no vinho tinto com ervas
finas, cebola pérola, champignon, cenoura e especiarias, num leito de
puré de batata.

Steak Tartare

Famoso no mundo inteiro, prato composto de filé mignon cru
cortado na ponta da faca, temperado com alcaparras, pepinos em
conserva, mostarda Dijon, molho inglés, cebola, ervas finas, azeite
extra virgem e ketchup. Acompanha mix de folhas.

Moules Mariniéeres
alaCreme R$110,00

A (6 unidades)
Saborosos mexilhdes frescos na casca, ao molho cremoso com

leve toque de acafrdao, vinho branco, cebolas emincées e
especiarias. Acompanha batata noisette. (Consulte
disponibilidade)

R$59,00

Quiche Lorraine _

Tradicional receita francesa com creme de queijo Gruyére e bacon.

Acompanha mix de folhas.

Quiche Alho-Pord R$59,00

Tradicional receita francesa com creme de queijo Gruyere e alho-
poro salteados na manteiga. Acompanha mix de folhas.

Croque Madame R$64,00

Pao viennois, peito de peru, queijo Gruyere e bechamel, gratinado
ao forno e finalizado com ovo frito.
Acompanha mix de folhas.

Sopa de Cebola

Gratinada R$37,00

No pao, acréscimo de R$10,00.
Tempo aproximado: 30 min.
Cebola caramelizada, finalizada com vinho branco.

Steak au Poivre R$113,00

Medalhdo de filé mignon grelhado ao molho de pimenta verde.
Acompanha arroz branco e batatas coradas.

Boeuf Bourguignon R$78,00

Carne cortada em cubos, marinada em vinho tinto, preparada com
cebola pérola, cenoura, champignon e bacon. Acompanha arroz
branco e batata sauté.
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SERVIDA NO PRATO OU NO PAO
No pao, acréscimo de R$10,00.
Tempo aproximado: 30 min.

Abodbora R$39,00

Creme de abdbora com um toque de gengibre e alho-poro.

Ervilha

Creme de ervilhas frescas com cubos de calabresa defumada.

Capeletti in Brodo R$39,00

Capeletti de carne, cubos de filé mignon, cenoura, mandioquinha
e abobrinha em fundo de legumes.



Couvert Saladas

Cesta de paes, acompanhada da manteiga do Chef com mostarda

em graos “a 'ancienne” e caponata. R$39 00 Chicken Caesar Salad ~  R$53,00

Alface americana, queijo parmesao, molho caesar, tiras de frango
grelhado e croutons.

Salada 900 R$53,00

Alface americana e roxa, rucula, manga fresca laminada, ricota
fresca, granola e tiras de frango grelhado com molho a base de
mostarda.

Bruschetta R$49,50 Salada Morna R$58,00

(6 unidades) e i  — —— —. -

Alface roxa e frizze, rucula, tomate cereja, molho de ervas e
torradas com queijo de cabra macaricado.

Pao italiano com tomate concassé, pesto de manjericao e
parmesao gratinado.

Batata Noisette R$38.00 Carpaccio Classico
Cipriani R$51,00

Finas laminas de carne crua, servidas com leque de rucula
perfumada com azeite extra virgem, alcaparras, molho de
R$56,OO mostarda e parmesao.

Alho crocante e salsa picada

Canapée de Carpaccio

(6 unidades)
Finas laminas de carne crua com molho de mostarda, alcaparras e

parmesso. Ceviche Salmao R$91,00

Salmao em cubos, marinado no molho citrico do chef, alcaparras,

Ca Na pe de Sa | Mao R$83,00 pimenta dedo de moca, coentro e abacate. Acompanha porcéo de
T T T T (6 unidades) pées.

Laminas de salmadao defumado, raspas de limao siciliano e azeite

de oliva.

_ Ceviche de Peixe
Bife Ancho R$79,00  Branco R$91,00

Peixe branco em cubos, marinado no molho citrico do chef,
alcaparras, pimenta dedo de moca, coentro e manga. Acompanha
porcao de paes.

Medalhdo de Filé Mignon ao molho
de Mostarda Dijon R$127,00

Acompanha arroz branco e batatas coradas.

Medalhdo de Filé Mignon ao molho
de Framboesa _ R$132,00

Acompanha legumes cozidos e gratin de batatas.

Baiao de Dois R$69,00

Combinados

Preparado com bacon, carne seca, calabresa, cebola roxa, queijo

coalho grelhado, feijdo de corda, coentro e arroz branco. F| |é de PeixeBra NCO R$8‘|,OO

Acompanha leque de carne seca e calabresa. —mrmm e

Salmao Grelhado R$104,00

P|Cad|nho _____________________________ R$98,OO F||é de Frango i R R$55,00

vos finse, Acompanha s1ros branco, farefa 46 banans s tense | BIT€ Ancho REIES/0C
ovo frito. *acompanha 2 guarnicdes a sua escolha:
Paillard de Mignon com Risoto Arroz branco Mix de Folhas

de Limao Siciliano R$98,00 Arroz com brdcolis Puré de batatas

F?Ié_ _Mignon espalmado grelhado, servido com Risoto de Limé&o Legumes assados (adicional + R$10,00)
siciliano. Batata corada Espaguete na manteiga
Medalhao de Filé Mignon com Couscous marroquino (apenas uma guarnicao
Alho Confit S R$127,00 sem substituicdo do molho)
Acompanha Arroz de Funghi e Batatas Coradas.




Risotos

Risoto do Nord-Est R$67,00

Arroz arbdrio com carne seca desfiada, abdbora, cebola, coentro e
queijo coalho grelhado.

Risoto de Funghi R$64,00

Arroz arborio com funghi secchi cremoso e queijo parmesao.

Risoto de Camarao R$108,00

Arroz arborio, camarao, alho-pord e gengibre, acafrao e salsinha,
finalizado com vinho branco.

Pastas

PENNE OU FETTUCCINE

Molho Alfredo
de Roma. ... . R$67,00

Queijo parmesao, manteiga, creme de leite e noz moscada.

Ao Pesto .. . R$74,00

Queijo parmesao, manjericao, azeite de oliva extra virgem, nozes e
alho.

Pomodoro_ __ . R$49,00

Molho de tomate rustico perfumado com alho e manjericao.

Penne Rigati
In Blanca._._ .. _____ . R$93,00

Molho cremoso de champignon fresco, parmesao, cubos de
frango, presunto de Parma e ervilhas.

Rigatoni com
Mignon e Funghi._._._.__._.__._. R$93,00

Rigatoni com molho pomodoro e funghi cremoso, com cubos de
filé mignon.

Fettuccine ao
Duo de Salmdo.-- . ___ - R$103,00

Molho cremosode limao siciliano com cubos de salmao fresco e
laminas de salmao defumado.

Gnocchi de Mandioquinha
com Ragu de Costela_____ R$79,00

Delicioso Gnocchi de mandioquinha artesanal com ragu de costela.

Linguine a moda Thai_._._._._. R$103,00

Camardes salteados no azeite, leite de coco, alho-pord, brunoise
de cebola, lascas de pimentao e especiarias tailandesas.

Peixes assados

Filé de Peixe
com Crosta de Alho R$98,00

Filé de peixe branco assado com uma camada de pasta de ricota e
alho crocante. Acompanha risoto de espinafre.

Filé de Peixe
a Belle Meuniére R$98,00

Azeite Extra Virgem, laminas de champignon e alcaparras.
Acompanha batatas coradas e arroz de brocolis.

Filé de Peixe Branco
R$98,00

Servido com camada de molho mostarda e puré de mandioquinha

Aves

Frango Toscano R$79,00

Coxa e sobrecoxa desossada ao molho mediterraneo maison, com
tomate pelatti, toque de creme de leite com espinafre, perfumado
com mostarda Dijon. Acompanha fettuccine salteado na manteiga
de salsa.

Sobremesas

Péche Melba ____ . _____ R$29,00

Tradicional sobremesafrancesa criada em 1893 por Auguste
Escoffier, preparada com péssegos em calda, sorvete de creme,
chantilly, coulis de frutas vermelhas e améndoas laminadas.

Creme Brullé
Petit Gateau
Torta de Maca
com Sorvete
Sorvete de Manjericao

Creme ou Pistache _______ R$23,00
Abacaxi com

Mil-folhas e

Mil-folhas
com chantilly - ________ R$34,00

Torta de Pera

com améndoas servida
com sorvete oo R$29,00

Pavé Noix com sorvete -.-. R$27,00

Porcao de chantilly -------- R$6,00



Cafés

Café Espresso

Café Espresso Duplo...

Café com Leite

Café com Leite Duplo
Cappuccino Pequeno
Cappuccino Grande

BEBIDAS

................ R$12,50

Chocolate Quente Pequeno
Chocolate Quente Grande

Café Gelado
Café Descafeinado

Café com Chantily Pequeno...R$13,00
Café com Chantily Grande......R$16,00

Chantily a parte
Xicara de Leite

Soft Drinks

Caipirinhas

Morango, maracujd, abacaxi ou limd&o
CaipirinNQ......coeeveeeeeeereeeenen, R$26,00
Caipirinha Sagatiba............... R$34,00
Caipirinha Saqué...................... R$34,00
Caipiroska Smirnoff.............. R$34,00
Caipiroska Absolut................ R$40,00

Agua Mineral com ou sem gas

Suco de Fruta Natural R$18,00

Laranja, abacaxi, maracujd, melancia ou liméo h

Suco de Tomate CGC GQGS

Soda Italiana BOAZINAG e e R$18,00
Refrigerante Lata ou vidro 311118 Yo LTRSS R$18,00

Tonica
H2O Limao/Limoneto
Chda da Casa




Bitter Licores

5 1)L | 5 OO R$35,00 Limereals... ... R$36,00
AMAruUlQ....eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeene R$42,00
Marie Blizard..........ivvveueennens R$42,00
Drambuie........oocoeeveveeeeeeeeeeeeee. R$43,00
Cognacs BAlEYS.erveeeeeeveerereeeeereeresseeseenn R$43,00
FrangeliCo..... e R$45,00
=8] gTe [ [0 [o] NN R$45,00 CoINtreQU.. R$43,00
HENNESSY ..o R$62,00
Vermuth
Martini Extra Dry................ R$35,00
Martini Doce......eeeeeeeeeneeennnee. R$35,00

Blood Mary.....eveeeeereeenes R$33,00

Blood Mary Importada............ R$45,00

Kir Royal.....cccooieiiviiiiciciecnines R$48,00

Alexander.......eeeeeeeeeeennee. R$32,00

Cosmopolitan.........eveeenenee. R$32,00

Gin TONICA....coirircrcercriereererreans R$32,00

MargaritQ........ceneeeicniecnennns R$47,00

DIAVALY, o | | o IR R$35,00

N o X=1 (o TS R$58,00

Old Fashion.......neeiennennee. R$42,00

MIMOSQ....covieieereerercreerecre e R$42,00

Champagne Fraise.................... R$43,00

MOJITO vereeereeereeeeeereeesesseesseesseesses R$38,00

N\ [<Ye] o] o | SRR R$38,00

Destilados

Vodka Smirnoff......eeeennne. R$18,00
AbSOIUL.......covvvrce, R$31,00
Gin Gordons........coeeeeveevenennee, R$28,00
GIN TANQUEBTAL....cosseserssmsrenssmarsens R$42,00
Gin Bombay Saphire................. R$35,00




